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MAJA-Maschinenfabrik Hermanp Schlll GmbH & Co. KG. 77694 Kehl-Goldscheuer 


Vorrichtuna und Verfahren zum Portlonieren eines LebensmittelstUcks 


Zusammenfassung 

Es werden eine Vorrichtung und ein Verfahren zum Portionieren eines 
LebensmittelstQcks in Portionen mit vorgegebenem Gewicht Oder vorgegebener 
DIcke vorgeschlagen. Dabei weist die Vorrichtung eine urn ihre Achse drehbar 
angeordnete Einlegetrommel (1) mit mindestens einer iSngliclien Einlegekammer (4) 
zum Elnlegen des Lebensmitteistucks auf. An der Einlegetrommel (1) ist zum 
Abtrennen einer in der Portionierkammer befindlichen Portion von dem ubrigen 
LebensmittelstQck ein Messer (3) vorgeselien. 


/ 



Figur 1 
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MAJA-Maschinenfabrik Hermann Schill GmbH & Co. K G. 77694 Kehl-Goldscheuer 

/ 

Vorrichtuna und Verfahren zum Portionieren eines Lebensmittelstucks 

i Stand der Technik 

Die Erfindung geht aus von einer Vorrichtung und einem Verfahren zum Portionieren 
eines LebensmittelstOcks nach dem Oberbegriff des Anspnjclis 1 und des Anspoichs 
19. 

Derartige Vorrichtungen werden eingesetzt. unnt Lebensmlttel in Portionen oder 
Schelben gleichen Gewiclits oder gleiclier Dicke aufeuschneiden. Zu den 
Lebensmittein zaiilen beispielsweise frisches gewachsenes Fleiscli, Wurst, Schinken 
Kase, GemQse oder Backwaren. Bekannte Vorrichtungen zum Aufschnelden von 
Wurst Oder Kase werden auch als Slicer bezeichnet 

Portioniervorrichtungen fur frisches gewachsenes Fleisch werden beispielsweise in 
^ GrofikQchen und bei der Herstellung vom zusammengesteilten und abgepackten 
V. ^ MenGs eingesetzt. Von einem Stock frischem, gewachsenem Fleisch oder einem 
anderen LebensmittelstOck werden einzelne Portionen, insbesondere 
Schnellbratstucke, wie Schnitzel, Steaks oder l^edaillons abgetrennt. Dabei kommt 
es darauf an, dass die einzelnen Portionen eln vorgegebenes Gewicht und 
gegebenenfalls eine vorgegebene Dicke aufweisen. Die Scheiben mussen mOglichst 
exakt portloniert sein, damit sie in ihrer Garzeit Qbereinstimmen» die einzelnen 
Portionen nicht zu unterschiedlich sind und das Gewicht auf einer vorgedoickten 
Packung angegeben werden kann. 
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Aus dem Stand der Technik der DE 197 35 597 A1 ist eine Vorrichtung zum 
Portionieren eines FleischstQcks bekannt, bei dem das FleischstUck in einer 
Einlegekammer mit Hilfe eines Presstempels zusammengepresst und in sine 
Portionierkammer gedrilckt wird. Dabei wird die gesamte Portionierkammer mIt 
Fleisch ausgefOllt. Anschlleliend wfrd die in der Portionierkammer befindliche Portion 
mit Hlife eines Messers von dem FleisclistQck abgetrennt und die Portion aus der 
Portionierkammer entfemt. HIerzu wird die Portionierkammer aus einer ersten 
Position in Veriangerung der Einlegekammer in eine Auswurfpositlon geschwenkt 
Oder verschoben. Dieser Vorgang wird so oft wiedertiolt, bis das gesamte 
FleischstQck in gielche Portionen aufgetellt Ist. Als nacliteiiig erwefst sicli bei diesem 
bekannten Stand der Teclinik, dass die Anzahl der pro Zeiteinlieit abgetrennten 
■ Portionen gering ist. So kann die Portionierkammer erst dann wieder befullt werden. 

wenn die abgetrennte Portion aus der Portionierkammer entfemt worden ist. DarOber 
hinaus kann die Einlegekammer erst dann wieder mit einem zweiten 
Lebensmittelstuck befOllt werden, wenn das erste LebensmittelstQck voilstSndig in 
Portionen aufgeteilt worden ist und der Presstempel in seine Ausgangslage 
zurvickgefQIirt wurde. Waiirend des emeuten Befuliens der Einlegekammer steht die 
Portioniervorriclitung still. Ein schneller Ablaut der Portionieoing ist jedocli in der 
Lebensmitteiverarbeitung notwendig, da die abgetrennten Portionen liSufig durch 
zusatzliche iViaschinen welter bearbeltet werden mCissen. Abgetrennte 
Reiscliportionen werden beispielswelse paniert. Lauft der Paniervorgang wesentiicin 
schneiler ab ais das Portionieren, so wird der gesamte Prozess der 
^ Fleischbearbeitung durch das Portionieren verzOgert. 

DarQber ininaus weist die bekannte Vorrichtung den Nachteil eines grolien 
Baumasses auf. Das die Vomchtung umgebende Gehause sollte aus 
Sicherheitsgrunden so konziplert sein. dass es den sich verschlebenden 
Presstempel und die verschwenk< Oder verschiebbare Portionierkammer in Jeder 
beiiebigen Position umschlielit. Selbst wenn das GehSuse dieser Voraussetzung 
nicht genQgt, so mQssen die Verschlebewege der Telle der Vorrichtung bei deren 
Aufstellen beriickslchtigt werden. In jedem Fall beanspnjcht die Vorrichtung einen 
grolien Raum. 
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Die Erfindung und Ihre Vorteile 

DemgegenOber hat die erflndungsgem^Re Vorrichtung mit den Merkmalen des 
Anspruchs 1 den Vorteil, dass eine drehbare Einlegetrommel vorgesehen ist. Dabei 
enthalt die Einlegetrommel eine Oder mehrere Elnlegekammern. Eine erste 
Einlegekammer der Einlegetrommel kanri mit einem Lebensmittelstuck befullt 
wenJen, wahrend ein In einer zweiten Einlegekammer befindllches LebensmittelstQck 
portionierl wird. Sobald das LebensmittelstQck der zweiten Einlegekammer 
vollstandig in Portlonen zerteilt wurde, kann die Portionierung des 
LebensmittelstGcks In der ersten Einlegekammer beginnen. Lange Stiilstandszeiten 
der Vorrichtung wShrend des BefQIIens mit einem weiteren LebensmittelstQck sind 
damit ausgeschlossen. 

Die Einlegekammem konnen parallel zuelnander und zu der Achse der 
Einlegetrommel verlaufen. Daruber hinaus besteht die MOglichkeit, dass die 
Elnlegekammern unter einem Winkel zuelnander und zu der Achse der 
Einlegetrommel verlaufen. Die Elnlegekammern konnen so in der Einlegetrommel 
angeordnet sein, dass eine Langsseite in axialer Richtung entlang des Umfangs der 
zyllndrischen Einlegetrommel verlSuft. Diese LSngsseite ist nach auBen offen, so 
dass ein Lebensmittelstuck eingelegt werden kann. 1st das Befullen der 
!/ Einlegekammer abgeschlossen. so wird die offene Langsseite durch einen Deckel 

^ verschlossen. Der Deckel enthalt eine Fuhrung fQr den Kolben. Je nach Bedarf kann 
entweder ein Deckel mit FOhrung fur alle Einlegekammem vorgesehen sein oder es 
kOnnen mehrere Deckel mit Fuhrung an der Einlegetrommel angeordnet sein. 

Nach elner vorteilhaften Ausgestaltung der Erfindung ist an dem dem Kolben 
abgewandten Ende der Einlegetrommel eine urn ihre Achse drehbar angeordnete 
Portlonlertrommel vorgesehen, welche eine oder mehrere Portlonierkammem 
enthalt. Derartige Portlonierkammem sind Insbesondere zur gewichtsgenauen 
Portionierung von frischem gewachsenem Fleisch notwendlg. Sie sorgen dafOr, dass 
die von dem LebensmittelstQck abzutrennende Portion ein exakt vorgegebenes 
Volumen und damit ein exakt vorgegebenes Gewicht aufweisen. Da die 
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Portioniertrommel mehrere Portionierkammem aufweist. kdnnen mehrere Vorg^nge 
zeitgleich ablaufen. So kann beispielsweise die abgetrennte Portion aus einer der 
Portionierkammem entfemt werden, w^hrend eine andere Portionierkammer bereits 
wieder mit Flelsch befOllt wind. Hierzu wlrd die Portioniertrommel nach dem 
Abtrennen der Portion durch das Messer um einen Wlnkel gedreht, Es befindet sich 
daher eine leere Portionierkammer an der mit Fleisch befQIIten Einlegekammer 
sobald das Messer gedreht oder verschoben wlrd und den Vorsciiub von Fleisch aus 
der Einlegekammer in die leere Portionierkammer ermdglicht. Durch das Drehen der 
Portioniertrommel wird die die abgetrennte Portion enthaltende Portionierkammer in 
eine Position gebracht, in der die Portionierkammer von aufien zuganglich ist. In 
dieser Stellung kann die abgetrennte Portion ausgeworfen und abtransportiert 
werden. 

Die Portionierkammem konnen in der Portioniertrommel In gleichen oder 
unterschiedlichen Winkeiabstanden angeordnet sein. Bei einer Rotation der 
Portioniertrommel um dies© Winkelabstande wird eine noch leere Portionierkammer 
In eine Position an einer befullten Einlegekammer gebracht. Gleichzeitig wird eine 
Portionierkammer mit einer abgetrennten Portion in eine Position uberfOhrt, in 
welcher die abgetrennte Portion ausgeworfen werden kann. 

Der Querschnitt der an der LSngsseite verschlossenen Einlegekammern ist entweder 
Identisch mit dem oder geringfugig kleiner als der Querschnitt der 
Portionierkammem, so dass das LebensmittelstGck ungehindert von der 
Einlegekammer in die Portionierkammer gefordert werden kann. 

Die erflndungsgemSlie Vorrichtung hat den Vorteil eines geringen und kompakten 
BaumaRes. Wahrend des Betriebs werden Einlegetrommel, Portioniertrommel und 
Messer lediglich gedreht. Sie beanspnjchen daher keinen oder nur einen geringen 
Qber ihre Baumalie hinausgehenden Raum. VorteilhaftenA^eise wird der dem 
Zusammenpressen des LebensmittelstQcks In der Einlegekammer dienende Kolben 
Uber eine Fiihrung und einen Antrieb bewegt, welche sich seitlich an der 
Einlegetrommel befinden. Ein Presstempel, der Qber eine aus der Einlegekammer 
herausragende Pleuel oder Platte angetrieben wlrd und damlt einen zusatzlichen 
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Raum zum Verschieben benotigt. ist Im Unterschled zum Stand der Technik nicht 
vorgesehen. 

Die Achse der Portloniertrommel kann koaxial, parallel oder unter einem Wlnkel zu 
der Achse der Einlegetrommel verlaufen. Dabei ist zu berOcksichtigen, dass die 
Portionierkammern in der Portioniertrommel so posrtionlert sind. dass elne 
Portionierkamnner durch Drehung der Portioniertrommel von einer ersten Position In 
Verlangerung einer Elnlegekammer in elne zweite, fOr den Auswurf einer 
abgetrennten Portion geeignete Position QberRlhrt wird. 

Nach einer weiteren vortellhaften Ausgestaltung der Erflndung weisen die 
~ Portionierkammern an der der Einlegetrommel abgewandten Seite einen beweglich 
angeordneten Kammerboden auf. Zur Einstellung des Kammerbodens ist ein 
mechanisohes Getriebe, ein elektromotorischer, pneumatischer oder hydraulischer 
Antrieb vorgesehen. Ober den Kammerboden kann die Tiefe der Portionierkammern 
und damit das Volumen eingestellt warden. Auf diese Weise konnen mit der 
erfindungsgemafien Vorrichtung Portlonen unterschiedlicher Dicke und 
unterschiedlichen Volumens hergestellt werden. Sofem zusatzlich der Querschnitt 
der Portionen variiert werden soil, mussen die Einlegekammern und die 
Portionierkammern hinsichtlich ihres Querschnrtts variabel sein. Die Kammern 
konnen als Eins^tze ausgestaltet sein, welche In hierfur vorgesehene Schachte der 
Trommein eingesetzt werden. Daruber hinaus kann vorgesehen sein, dass die 
^ Einlegetrommel und die Portioniertrommel durch andere Trommein mit 
^ unterschiedlichem Querschnitt der Kammern ersetzt werden konnen. 

Nach einer weiteren vorteilhaften Ausgestaltung der Ertlndung ist ein zweltes 
Getriebe oder ein zwelter Antrieb vorgesehen. welches des Kammerboden 
unmlttelbar nach dem Abschnelden einer Portion verschiebt. Dazu wird der 
Kammeriaoden nachdem das IVIesser die Portion abgeschnitten hat und die 
Portionierkammer verschlieBt zunachst in elne Richtung bewegt, so dass er sich vom 
Messer entfemt. Dabei vergroBert sich das Volumen der Portionierkammer und das 
f^esser wird entlastet. Beim Anschlielienden Drehen der Portioniertrommel erfShrt 
das in der Portionierkammer befindliche StQcke keine starken Reibungskrafte und 
wird daher an seiner Oberflache nicht beschadigt. Befindet sich die 
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Portionierkammer in Auswurfstellung so wlrd der Kammerboden in die 
entgegengesetzte Richtung verschoben, so dass sich das Volumen der 
Portionierkammer verkleinert. Dadurch wird die Portion aus der Portionierkammer 
ausgeworfen. 

Nach einer weiteren vorteilhaften Ausgestaltung der Erfindung sind in dem 
Kammerboden der Portiohierkammern Kanale zum ZufQhren und Absaugen von Luft 
vorgesehen. Die Portioniertrommel 1st mit einem IVIedienversorgungsrohr 
ausgestattet. in welches die Kanale mQnden, Um das Befullen der 
Portionierkammem mit dem Lebensmittelstuck zu unterstQtzen, wird die Luft in der 
Portionierkammer abgesaugt und damit ein Unterdmck erzeugt. Dadurch kann 
ausgeschlossen werden, dass die Portionierkammer nicht vollstandig mit dem 
Lebensmittelstuck befullt wird und sich dadurch Abweichungen hinsichtlich des 
Volumens der elnzelnen Portionen ergeben. Der Auswurf einer abgetrennten Portion 
aus der Portionierkammer wird durch die Zufuhr von Luft unterstutzt. Durch die 
Einwirkung von Doickluft wird die abgetrennte Portion aus der Portionierkammer 
gedruckt. Dabei lost sich die Portion von dem Kammerboden, ohne dass Reste in der 
Portionierkammer verblelben. Derartige Reste soilten vermieden werden, da sie 
einerseits zu einer Verunreinigung der Portionierkammem und andererselts zu 
Abweichungen des Volumens der einzeinen Portionen fuhren. 

Nach einer weiteren vorteilhaften Ausgestaltung der Erfindung gibt das Messer in 
einer ersten Position eine Portionierkammer der Portioniertrommel frei um das 
(• LebensmittelstClck Qber den Kolben bis in die Portionierkammer zu pressen. 1st die 
Portionierkammem vollstandig befQilt, so wird das Messer zum Abschneiden der In 
der Portionierkammer beflndlichen Portion von dem LebensmittelstQck um einen 
Winkel a mit a klelner 360** gedreht. Nun verschlielit das Messer das dem Kolben 
abgewandte Ende der Einlegekammer, so dass das Lebensmittelstuck nicht 
nachgeschoben werden kann. Die Portioniertrommel dreht sich um einen Winkel fi. 
Erst wenn die Portioniertrommel um den Winkel fi gedreht wurde und sich eine leere 
Portionierkammer in Veriingerung der Einlegekammer befindet. gibt das Messer die 
Einlegekammer frei, so dass das LebensmittelstQck liber den Kolben in die 
Portionierkammer vorgeschoben werden kann. Durch diesen Ablauf wird die Reibung 
zwischen dem Messer und der Schnlttoberflache des Lebensmrttelstucks sowie der 
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Schnlttoberflache der abgetrennten Portion minlmiert. DarQber hlnaus wird die 
Zykluszeit minimiert. 

Durch eine entsprechende Gestaltung der Geometrie des Messers und eine 
entsprechende Steuerung der Rotat'on von Portioniertrommel und Messer ist es 
mSglich. die Portionen mit einem Schmetterlingsschnltt zu versehen oder mehrere 
Portionen in verschiedenen Portionierkammem wahrend elner Messerumdrehung 
abzutrennen. Portionen mft einenn Schmetterllngsschnitt eignen sich zur Herstellung 
von Cordon Bleu. Sie sind in der Mitte teilweise durchtrennt, um Kase und Schinken 
einfQilen zu kOnnen, 

Nach einer weiteren vorteilhaften Ausgestaltung der Erfindung hat die Schneide des 
Messers einen gekrummten Verlauf, so dass das Lebensmittelstuck bei der Rotation 
des Messers durch einen ziehenden Schnitt durchtrennt wird. Damit kSnnen nicht nur 
weiche Lebensmittelstiicke sondern auch StQcke von frischem gewachsenem Fleisch 
portioniert werden. 

Nach einer weiteren vorteilhaften Ausgestaltung der Erfindung hat das drehbar 
geiagerte Messer die Fornn eines Kreisausschnitts mit einem Zentriwinkel zwischen 
200' und 300°. 

Nach einer werteren vorteilhaften Ausgestaltung der Erfindung ist fQr das Messer ein 
Antrieb vorgesehen, der das Messer in einer Richtung vorschiebt und zuriickzieht. 
1^ Die Schneide des Messers verlauft dabei unter einem Winkel gegen die 
Bewegungsrichtung wie bei einem Fallbeil, so dass das LebensmfttelstQck mit einem 
ziehenden Schnitt durchtrennt werden kann. 

Da$ erfindungsgemaiie Verfahren sorgt dafQr, dass der Portionler^organg schnell 
und unproblematlsch abiauft, Insbesondere werden der Transport und das 
Auswerfen der abgetrennten Portion beschleunigt und vereinfacht. 

Weftere Vorteile und vorteilhaften Ausgestaltung der Erfindung sind der 
nachfolgenden Beschrelbung, der Zeichnung und den AnsprQchen zu entnehmen. 
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Zelchnung 

In der Zeichnung ist ein Ausfuhrungsbelspiel der Erfindung dargestellt. Es zeigen: 

Figur 1 1 Vorrichtung zum Portionieren in perspektivischer Ansicht mit geoffneter 
Einlegekamnner, 

Figur 2 ' Vomchtung gennaB Figur 1 im Sciinitt, 

Figur 3 ^ Vorrichtung gemaii Figur 1 und 2 in einer Anslcfit von hinten, 

Figur 4 ^ Vorrichitung gemali Figur 2 im Schnitt in kleinerem MaBstab, 

Figur 5 Schnitt durch die Vorrichtung gemaft Figur 2 an der in Figur 4 mft A-A 
marklerten Stelle, 

/ 

Figur 6 Schnitt durch die Vomchtung gemSfi Figur 4 an der in Figur 2 mit B-B 
markierten Stelie. 


Beschreibung des Ausfuhnjngsbejsplels 

In den Figuren 1, 2 und 3 ist eine Von-ichtung zum Portionieren von frischem 
gewachsenem Fleisch mit einer Einlegetrommel 1, einer Portioniertrommel 2 und 
einem Messer 3 dargestellt Die Einlegetrommel 1 hat die Fonn eines Zylinders und 
weist vier Einlegekammem 4 auf, von denen in Figur 1 zwei erkennbar sind. Die 
Einlegekammern 4 sind parallel zueinander und zur Achse 5 der Einlegetrommel 1 
angeordnet. Dabel verlauft eine Langsseite In axiaier Richtung entlang des Umfangs 
der zylindrischen Einlegetrommel 1. Diese Langsseite 1st nach auBen offen und wird 
durch einen Deckel 6 verschlossen. Der Deckel enthait eine Fuhrung 7 fQr den 
Kolben 8. Der Kolben wird Qber den Antrieb 9 schrittweise Oder kontinuieriich 
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bewegt, Er befindet sich ebenfalls an dem Deckel 6. Ober den Antrieb 9 und die 
FQhmng 7 wird der Kolben 6 in axlaler Richtung bewegt. Dabei wird auf ein In die 
Einlegekammer 4 eingelegtes StQcl< Fleisch eine Kraft ausgeUbt, die dafur sorgt, 
dass das Fleisch den in der durch den Decl<el 6 verschlossenen Einlegel^ammer 4 
zur Verftigung stehenden Raum vollstandig ausfullt und in Riclitung der 
Portioniertrommel 2 vorgeschoben wird. Um das Fieiscin berelts vor Beginn des 
Portioniervorganges zu pressen und um zu verhindern, dass das Fleisch durcli die 
Kraft des Kolbens in axialer Richtung gefaltet wird. wird das Fleisch durch den 
Deckel 6 in die Einlegekammer gedrQckt. Das FleischstQck erfahrt damit in der 
Einlegekammer Krafte aus mehreren Richtungen. 

Die Einlegekammem 4 sind als Einsatz ausgebildet, der in hierfQr an der 
Einlegetrommel 1 vorgesehene Schachte eingesetzt wird. Damit konnen die 
Einlegekammem durch solche mit einem anderen Querschnitt ersetzt werden. 

An der Einlegetrommel 1 ist fOr alle Einlegekammem 4 ein Kolben 8 und ein Deckel 6 
mit Fuhrung 7 und Antrieb 9 vorgesehen. Kolben 8 und Deckel 6 befinden sich an 
derjenigen Einlegekammer 4, welche das gerade zu portion ierende Fleisch enthalt. 

In der Portioniertrommel 2 sInd vier Portlonlerkammern 10 vorgesehen, von denen 
zwei in Flgur 3 erkennbar sind. Der Querschnitt der Portionierkammern 10 ist 
geringfQgig grolier als der Querschnitt der an ihren LSngssetten durch den Deckel 6 
verschlossenen Einlegekammem 4. Es handelt sich um einen langlichen Querschnitt 
mit Rundungen, Die Achse 1 1 der Portioniertrommel 2 verlSuft parallel zur Achse 5 
der Einlegetrommel 1 . 

Zwischen der Einlegetrommel 1 und der Portioniertrommel 2 ist das IVIesser 3 
drehbar angeordnet Dabei verlaufen die Achse des scheibenartigen IVIessers 3 und 
die Achse 5 der Einlegetrommel 1 koaxial. Die Geometrie des IVIessers 3 Ist an einen 
Krelsausschnitt angenahert. Die Schneide 12 des Messers 3 hat einen gekrOmmten 
Verlauf und ist im Verhaltnis zur ubrigen Flache des Messers konvex. Wurde man die 
Schneide veriangem, so wQrde sich ein Spirale ergeben. 
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Die E'lnlegetrommel 1 wird Qber den Antrieb 13, die Portioniertrommel 2 Ober den 
Antrieb 14 und das Messer 3 Qber den Antrieb 15 zur Rotation angetrieben- Der 
Antrieb 16 sorgt dafQr, dass der Decibel 6 mit dem Kolben 8 auf die Einlegekammer 
zu und von dieser wegbewegt wird. 

Figur2 und 4 zelgen einen LSngsschnitt durch die Vorrlchtung. Die Figuren 5 und 6 
zeigen eInen Querschnitt an den mit A-A und mit B-B In Flgur 4 marl<lerten Stelle. Die 
Portionskammern 10 sind mit einem Kammerboden 17 ausgestattet, der Qber ein 
Getriebe verschoben werden kann. Der Kammerlx)den ist mit einer Achse 18 
verbunden, welclie Qber Laufrollen 19 an einer Kun/ensclieibe 20 angreift. Die 
Einstellung des Kammerbodens 17 erfolgt manuell mit Hilfe der Stellschraube 21, 
welche ebenfalls an der Kurvenscheibe 20 angreift. 

Ein Medienversorgungsrohr 22 ist mit in der Zeichnung nicht erkennbaren Kan^len in 
den Kammerboden 17 der Portlonierkammern 10 verbunden. Uber dieses 
Medienversorgungsrohr 22 wird den Portlonierkammern Dmckluft zugefOhrt oder Luft 
zur Erzeugung eines Unterdrucks abgesaugt. 

Das Antriebsrad 23 dient dazu, die Portioniertrommel 2 zur Rotation anzutreiben. Der 
Antrieb 14 der Portioniertrommel 2, der Antrieb 15 des Messers 3 und 
gegebenenfalls der Antrieb 9 des Kolbens 8 mussen zeitlich aufeinander abgestimmt 
sein, urn den Ablauf der Portionierung zu garantieren, Hierzu ist eine in der 
Zeicfinung nicht dargestellte Steuerung vorgesehen. Der Antrieb der Einfegetrommel 
kann manuell oder durch einen Motor erfolgen. Auch dieser Antrieb beziehungsweise 
die Stellung der Einlegetrommel wird von der Steuerung erfasst. 

Zum Portionieren eines Stocks Fleisch wird dieses in die Einlegekammer 4 der 
Einlegetrommel 1 eingelegt. weiche in Figur 1 aus der Zeichenebene herausweist. 
AnschlieBend wird die Einlegekammer nach hinten gedreht, so dass sie unmittelbar 
an dem Deckel 6 mit dem Kolben 8 angeordnet Ist. Dann wird die Einlegekammer mrt 
dem Deckel 6 verschlossen. Dabei wird das StOck Fleisch entlang seiner LSngsseite 
durch den Deckel 6 zusammengedrQckt. Nun wird durch den Kolben 8 eine Kraft 
ausgeubt, die das StQck in Richtung der Portioniertrommel 2 schiebt. In 
Veriangemng der Einlegekammer 4 befindet sich eine Portionierkammer 10, in 
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welche das Stock Fleisch gedriickt wird, bis das gesamte Volumen der 
Portionlerkammer 10 durch das Fleisch ausgefQIlt ist. Dieser Vorgang wIrd durch 
einen Unterdruck in der Portionierkammer unterstutzt. Nun wird das Messer 3 
gedreht und trennt dabei durch einen ziehenden Schnitt die In der Portionierkammer 
10 beflndliche Portion von dem Qbrigen FleischstQck ab. Jetzt verschliefit das Messer 
3 das dem Kolben abgewandte Ende der Einiegekammer, so dass das FleischstQck 
nicht nachgeschoben werden kann. Die Portioniertrommei dreht sich urn einen 
WInkel von 90^ Erst wenn die Portioniertrommei 2 um 90° gedreht wurde und sich 
eine leere Portionierkammer 10 in VerlSngerung der Einiegekammer 4 befindet, gibt 
das Messer 3 die Einiegekammer 4 frei, so dass das FleischstQck uber den Kolben 8 
in die Portionierkammer 10 vorgeschoben werden kann. Gleichzeitig wIrd die bereits 

" abgetrennte Portion aus der anderen Portionierkammer ausgeworfen. Dieser 
Voi^ang wird durch einen Dberdruck in der Portionierkammer und durch eine 
Verschiebung des Kammarbodens unterstUtzt. Unmittelbar nachdem die in der 
Portionierkammer 10 beflndliche Portion durch das Messer von dem FleischstQck 
abgetrennt wurde und das Messer die Portionierkammer in Richtung der 
Einiegekammer verschlieUt, wird der Kammerboden verschoben, so dass sich das 
Volumen der Portionierkammer 10 geringfQgig vergroSert. Dadurch wird das Messer 
entlastet. Beim Drehen der Portioniertrommei treten damit zwischen der 
abgetrennten Portion und dem Messer geringere Reibungskrafte auf und die 
Oberflach© der Portion wird nicht aufgerissen. Sobald sich die Portionierkammer In 
der Auswurfposition befindet wird der Kammerboden 17 in die entgegengesetzte 

. Richtung bewegt, so dass sich das Volumen der Portionierkammer verkieinert. 

Dadurch wird der Auswurf der Portion aus der Portionierkammer unterstutzt. Die 
Verschiebung des Kammerbodens 17 wahrend des Transports und dem Auswuri' der 
abgetrennten Portion wird durch die Kurvenscheibe 20 erzielt. Diese ist in dem in den 
Figuren 2 und 4 erkennbaren Abschnitt schmaler als an dem gegenOberliegenden, In 
der Zelchnung nicht erkennbaren Abschnitt. Die durch die Stellschraube 21 
eingestellte Position des Kammerbodens 17 rst nur wShrend des FOrdems des 
Flelsches in die Portionierkammer 10 fixiert. 

Diese Schritte werden so oft wiederholt, bis das gesamte FleischstQck in Portionen 
zerteilt wurde, Gleichzeitig kann in eine weitere Einiegekammer 4 der 
Einlegetrommel 1 ein FleischstQck eingelegt werden, das unmittelbar nach Abschluss 
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der Portlonlerung des ersten Fleischstilcks In Portionen zerteilt wird. Der Transport 
der abgetrennten Flelschportlonen kann beispielsweise Qber ein Transportband 
erfolgen. Die Einlegekammern konnen manuell Oder maschinell befullt warden. 

Samtllche Merkmale der Erfindung kOnnen sowohl einzein als auch in bellebiger 
Kombination miteinander erflndungswesentlich sein. 


Cm 
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MAJA-Maschinenfabrtk Hermann Schlll GmbH & Co. KG. 77694 Kehl-Goldscheuer 


VonichtunQ und Verfahren zum Portionleren elnes Lebensm ittelstQcks ^ 


Anspriiche 

1. Vorrlchtung zum Portionieren eines Lebensmittelstucks in Portionen mit 
vorgegebenem Gewicht oder vorgegebener Dicke 

mit mindestens einer langlichen Einlegekammer (4) zum Einlegen des 
Lebensmittelstucks, 

mrt einem axial von einem Ende her in die Einlegekammer (4) einfOhrbaren 
Kolben (8) zum Zusammenpressen des Lebensmittelstucks in der 
Einlegekammer und zum schrittweisen Oder kontlnuierlichen axialen Vorschub, 
mit einem beweglich an der Einlegekammer (4) angeordneten Messer (3) zum 
Abschnelden der aus der Einlegekammer herausragenden Portion von dem 
LebensmittelstQck, 
dadurch gekennzelclinet, 

dass elne urn thre Achse (5) drehbar angeordnete Einlegetrommel vorgesehen 
ist, und dass die Einlegekammer (4) oder mehrere Einlegekammern (4) Teil der 
Einlegetrommel (1) sind. 

2. Portionfervorrlciitung nach Anspruch 1, dadurcli gekennzeichnet, dass in der 
Einlegetrommel (1) mehrere Einlegekammern (4) vorgesehen sind, welche 
parallel zueinander und zu der Achse (5) der Einlegetrommel oder unter einem 
Winkel zueinander und zu der Achse der Einlegetrommel verlaufen. 
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3. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass an dem dem 
Kolben (8) abgewandten Ende der Elnlegekammer (4) eine um ihre Achse (11) 
drehbar angeordnete Portioniertrommel (2) vorgesehen ist. welche eine oder 
mehrere Portlonierkammern (10) enthM, und 

dass das Messer (3) zum Abschnelden der in der Portionierkammer (10) 
befindlichen Portion von dem Lebensmlttelstuck zwischen der Einlegetrommel 
(1 ) und der Portioniertrommel (2) vorgeselien ist. 


4. Portioniervorrichtung nacli Ansprucli 3, dadurcfi gekennzeichnet, dass die 
Achse (11) der Portioniertrommel (2) koaxial, parallel oder unter einem Winkel 
zu der Achse (5) der Einlegetrommel (1) verlauft. 

!• 

5. Portioniervorrichtung nach Anspruch 3 oder 4, dadurch gekennzeichnet, dass 
die Portionierkammer (10) an der der Einlegetrommel (1) abgewandten Seite 
einen beweglich angeordneten Kammerboden (17) aufweist, und dass zur 
Einstedung des Kammerbodens (17) ein erstes mechanisches Getriebe oder ein 
erster elektromotorischer, pneumatischer oder hydraulischer Antrieb 
vorgesehen ist. 


6. Portionien/onrichtung nach Anspruch 5, dadurch gekennzeichnet, dass zur 
manuellen oder automatischen Einstellung der Position des Kammerbodens 
(17) ein Kurvenprofil (20), eine an dem Kurvenprofil angreifende Stellschraube 
(21) und eine die Bewegung des Kurvenprofils auf den Kammerboden 
Obertragende Laufrolle (19) vorgesehen sind. 

7. Portioniervorrichtung nach Anspruch 5 oder 6, dadurch gekennzeichnet, dass 
ein rweites mechanisches Getriebe oder ein zweiter eiektromotorischer, 
pneumatischer oder hydraulischer Antrieb vorgesehen slnd, welche den 
Kammerboden nach Beendigung des Schneldvorgangs in die vom Messer 
abgewandte erste Richtung bewegen um das Messer zu entlasten. 

8. Portioniervorrichtung nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet. dass das 
zweite Getriebe oder der zwelte Antrieb vorgesehen sind, um den beweglichen 
Kammerboden der Portionierkammer in die zur ersten Richtung 
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entgegengesetzte zweite Richtung zu bewegen und die Portion aus der 
Portionierkammer auszuwerfen, 

9. Portionlervorriclitung nach Anspruch 7 oder 8, dadurch gekennzeichnet, dass 
das zwette Getriebe oder der zwette Antrieb Tail des ersten Getriebes oder des 
ersten Antriebs ist. 

10. Portioniervorrichtung nach einem der Anspruche 3 bis 9, dadurch 
gekannzeichnet, dass in dem Kammerboden (17) der Portionierkammem (10) 
KanSIe zum Zufuhren und Absaugen von Luft vorgesehen sind. dass die 
Portloniertrommel (2) mit einen^ Medienversorgungsrohr (22) ausgestattet ist, in 
welches die Kanale mOnden. 

11. Portioniervorrichtung nach einem der AnsprQche 3 bis 10, dadurch 
gekennzeichnet, dass ein Rotationsantrieb fQr die Portioniertrommel und das 
Messer gemeinsam vorgesehen ist. 

12. Portioniervorrichtung nach einem der vorhergehenden AnsprQche. dadurch 
gekennzeichnet dass zum Verschieben des Kolbens (8) seitlich an der 
Einlegetrommel (1) eine FQhrung (7) und ein Antrieb (9) vorgesehen sind. 

13. Portioniervorrichtung nach einem der vorhergehenden AnsprQche, dadurch 
gekennzeichnet, dass das Messer (3) an der Einlegetrommel oder zwischen der 
Einlegetrommel (1) und der Portioniertrommel (2) um eine Achse drehbar 
angeordnet ist, wobei die Achse parallel oder koaxial zur Achse (5) der 
Einlegetrommel (1 ) verlauft. 

14. Portioniervorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspnjche, dadurch 
gekennzeichnet dass das Messer (3) eine Schneide (12) mit gekrummtem 
Veriauf aufweist. 

15. Portioniervorrichtung nach Anspruch 13 oder 14, dass das Messer (3) 
schelbenartig ist und die Fonn eines Kreisausschnitts aulweist wobei der 
Zentriwinkel zwischen 200' und 300° betrSgt. 
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16. Portioniervorrichtung nach einem der AnsprQche 1 bis 12, dadurch 
gekennzeichnet dass ein Antrieb fur das Messer vorgesehen ist, der das 
Messer In eine Richtung vorschiebt und zurDckzieht, und dass das Messer eine 
Schneide aufwelst. die unter einem WInkel gegen die Bewegungsrichtung des 
Messers verlduft. 

17. Portioniervorrichtung nach einem AnsprOche 3 bis 15. dadurch gekennzelchnet, 
dass das Messer (3) in einer ersten Position eine Portionierkammer (10) der 
Portioniertrommel (2) freigibt um das LebensmittelstOck uber den Kolben (8) bis 
in die Portionierkammer (8) zu pressen, und dass das Messer (3) in einer 

\^ zweiten Position nach dem Abschneiden der in der Portionierkammer (10) 

befindlichen Portion die Einlegekammer (4) verschlielit. 

18. Portioniervorrichtung nach einem der vorhergehenden AnsprQche, dadurch 
gekennzeichnet, dass an oder in der Einlegekammer ein Messergatter zum 
Schneiden von Wiirfeln vorgesehen ist. 

19. Verfahren zum Portionieren eines LebensmittelstOcks in Portionen mit 
vorgegebenem Gewicht oder vorgegebener Dicker, insbesondere unter Einsatz 
einer Vorrichtung nach Anspnjch 6, 6, 7, 8 oder 9, gekennzeichnet durch 
folgende Verfahrensschritte 

^ dass das LebensmlttelstClck In einer Einlegekammer (4) zusammengedrOckt 

w(rd. 

dass der LebensmittelstQck Ober einen Kolben (8) in eine Portionierkammer (10) 
gefdrdert wird, 

dass die in der Portionierkammer (10) befindliche Portion des 
LebensmittelstOcks durch ein Messer (3) vom ubrigen LebensmittelstQck 
abgetrennt wird, wobel das Messer (3) nach Beendlgung des Schneldvorgangs 
die Portionierkammer (10) in Richtung der Einlegekammer (4) verschlielit, 
dass sich ein bev^eglicher Kammerboden (17) der Portionierkammer (10) in die 
vom Messer (3) abgewandte erste Richtung bewegt um das Messer zu 
entlasten, 


FAXG3 Nr: 216475 von NVS:FAXG3.I0.0202/0761456866 an NVS:PRINTER.0101/LEXMARK2450 (Seite 18 von 24) 
Datum 05.02.03 17:45 - Status: Server MRSDPAM02 (MRS 4.00) ubernahm Sendeauftrag 
Betreff: 24 Seite(n) empfangen 


05/02 ^03 MI 17:57 i-AA -f^w /ox 


20025296 Lu 5 

05.02.2003 

dass die Portionierkammer (10) von der Einlegekammer (4) weg bewegt wird, 
und 

dass die Portion aus der Poitfonierkammer (10) heraus befSrdert wird. 

20. Verfahren nach Anspruch 16, dadurch gekennzeichnet. dass sich der 
bewegliche Kammert>oden (17) der Portionierkammer (10) in die zur ersten 
Richtung entgegengesetzte 2weite Richtung bewegt, urn die Portion aus der 
PorHonierlommer (10) auszuwerfen. 
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